HERZLICH WILLKOMMEN IM
GASTHAUS JENNERWEIN AM TEGERNSEE

VORAB als Magentratzer]

Kriuterfrischkise — Oliven — Griebenschmalz — geréiucherte Bauernbratwurst

Salzbutter 11,90

Fenchel-Salami — Parmesan — Oliven - Salzbutter 9,90

Vorspeisen

Maronen-Suppe \/ ohne Speck

mit rotem Portwein, Crofitons & gebratenen Speck-Datteln 10,90

Getriiffelte Burrata \/

auf lauwarmen Balsamico-Linsen mit frisch gehobeltem Triiffel 16,90

Rinder-Consommé

mit Flidle, Wurzelgemiise & Schnittlauch 9,90

Roter Salat \/
Radicchio di Treviso mit Roter Bete, Himbeeren & roter Mangold 13,90

Lauwarmer Sellerie-Salat \/

mit eingelegten schwarzen Nussen & frischen Kriutern 15,90

Geriducherter Tegernseer Saibling
an Rote Bete, Apfel-Meerrettich & Babyspinat-Salat 17,90

Felds alat \/ ohne Spcck

in Vinaigrette mit ausgelassenem Speck & Crottons 14,90



Hauptgerichte

Geschmortes Bofflamott
an glasiertem Wurzelgemiise & Kartoffelpiiree 34,90

,, Wiener Schnitzel” vom Kalb

mit lauwarmen Kartoffel- & Romanasalat mit Preiselbeeren & Zitrone 34,90

Brust & Keule von der bayrischen Ente
mit Apfel-Gewiirz-Blaukraut, glasierten Maronen & Kartoffelknodel 35,90

Ricotta Ravioli \/
mit Rote Bete Kompott, Spinat & gehobeltem Parmesan 23,90

Taglierini
in Triiffelrahmsauce mit frisch gehobeltem Winter-Triiffel 24,90
Tegernseer Lachsforelle

auf rahmigem Lauch-Gemiise mit Butterkartoffeln & Krustentierschaum 34,90

Nachspeisen

Sorbet im Glas je Kugel - schwarze Johannisbeere — Birne -Passionsfrucht —
Himbeeren - Kirsche - Blutorange - Zitrone je 4,50

Marillen Knodel
mit stiler Brosel Butter & Vanille-Eis 13,90

[ebkuchen Parfait
an Mandarinen Kompott & Glithweinsauce 12,90

Rosmarin Créme Bralée
mit Vanille & Blutorangen-Sorbet 12,90

Mascarpone-Orange-Creme
mit schwarzem Johannisbeeren-Sorbet & gerésteten Mandeln 10,90

Triiffel-Brie
mit Triiffelhonig & Feigensenf 17,90



