HERZLICH WILLKOMMEN IM
GASTHAUS JENNERWEIN AM TEGERNSEE

VORAB als Magentratzer]

Kriuterfrischkise — Oliven — Griebenschmalz — geréiucherter Bauernbratwurst

Salzbutter 11,90
Fenchel-Salami — Parmesan — Oliven - Salzbutter 9,90

Triffel-Pommes mit frisch gehobeltem Triiffel, Traffelmayonnaise
& gehobeltem Parmesan 9,90

Vorspeisen

Pilz Rahm Suppe \/

mit gerdsteten Pilzen & Crofitons 9,90

Tatar von Rind
mit Trt’iffelmayonnaise, Kapernéipfel & geréstetem Brioche 19,90

Rinder-Consommé
mit Fladle, Wurzelgemﬁse & Schnittlauch 9,90

Gegrillter Ziegenkise \/
mit Lavendelbh’iten—Honig & Rucola Salat 13,90

Burrata \/
auf Rote Bete Kompott mit Wildkriutersalat 15,90

Roter Salat \/
mit Himbeer-Vinaigrette, Radicchio, Roter Bete, Himbeeren &
Granatapfelkernen 14,90



Hauptgerichte

Geschmortes Bofflamott
an glasiertem Wurzelgemiise & Semmelknddelscheiben 34,90

,, Wiener Schnitzel” vom Kalb

mit lauwarmen Kartoffel- & Romanasalat mit Preiselbeeren & Zitrone 34,90

Maishendlbrust
auf Stiflkartoffel-Piiree mit wildem Brokkoli & Pfeffer-Rahmsauce 27,90

Spinat-Knodel \/

in brauner Butter mit Pinienkernen & gehobeltem Parmesan 19,90

Taglierini \/
in Triffel-Rahm mit frisch gehobeltem Triiffel 24,90

Winterkabeljau ,,Skrei” & Riesengarnele
auf Tomaten-Risotto mit Beurre Blanc 35,90

Nachspeisen

Sorbet im Glas je Kugel - schwarze Johannisbeere — Birne -Passionsfrucht —
Blutorange -Mango - Himbeere - Kirsche - Zitrone je 4,50

Creme Brulée
mit Kaffeegewiirz & Haselnuss-Eis 12,90

Marillenknodel
in stfler Brésel Butter mit Marillen Kompott & Vanille-Eis 13,90

Feigen-Sorbet
mit Feigen-Cassis-Kompott 9,90

Nougat Mousse

mit Zwergorangen-Kompott & gerdsteten Mandeln 10,90

Franzosischer Blauschimmelkise
mit gerdstetem Brioche & Feigen 14,90



